
P R I M I  P I A T T I
F I R S T  C O U R S E S  -  N U D E L G E R I C H T E

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE | 8€
With meat sauce - mit Fleischsauce
 

SPAGHETTI ALLA CARBONARA | 9,50€
Con guanciale, uova e grana
With guanciale, egg and parmesan 
Mit guanciale, Eier und Parmesankäse

LASAGNE ALLA BOLOGNESE* | 10€
Lasagne with bolognese sauce
Lasagne mit Bolognesesauce

SPAGHETTI AL PESTO DI PISTACCHI 
CON SPECK CROCCANTE E RICOTTA AFFUMICATA | 12€ 
Pistachio pesto with crispy speck and smoked ricotta cheese
Pistazienpesto mit knusprigem Speck und geräuchertem Ricotta Kase

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA | 12€
CON SUGO DI POMODORO, STRACCIATELLA DI BURRATA E BASILICO FRESCO
Homemade Potato Gnocchi with tomato sauce, burrata cheese and fresh basil
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Tomatensauce, Burrata-Käse und frischem Basilikum

STRANGOLAPRETI  TRENTINI  FATT I  IN CASA |  12€
AL BURRO E SALVIA
Homemade pinach-gnocchi with cooked butter and salvia
Hausgemachte spinat-Knodel mit heißer Butter und Salbei

P A P P A R D E L L E  A I  F U N G H I *  |  1 1 €
Pappardelle with mushrooms
Bandnudeln mit Pi lze

P A P P A R D E L L E  A L  R A G U ’  D I  C E R V O *  |  1 3 €
Pappardelle with venison ragout
Bandnudeln mit Hirschragout 

         Abbinamento consigl iato: 
         Teroldego delle dolomiti  bio | PISONI


